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Produktdaten: Andickpulver easy-bind mit einliegendem Messlöffel

1 Messlöffel = 1g Andickpulver für 100ml Flüssigkeit, 1 Messlöffel für nektarartige Konsistenz,
2 Messlöffel für honigartige Konsistenz, 3 Messlöffel für puddingartige Konsistenz

Zubereitung:
Easy-Bind in kalte oder heiße Getränke oder 
Speisen einrühren. Fertig!

Zutaten: 
Maltodextrin, Xanthan, Zuckeraustauschstoff: 
Erythrit.

Nährwerte pro 100g:
Brennwert    1199kj (286kcal)
Eiweiß    0,9g
Kohlenhydrate   86,0 g
davon Zucker   0,0 g
mehrwertige Zuckeralk.  1,6g
Stärke    0,0 g
Fett     0,0 g
Ballaststoffe    29,0 g
Natrium    1,2g

Easy-Bind
Premiumprodukt bei Kau- und 
Schluckstörungen

Zum Andicken von allen Getränken, Kaffee, 
Tee, Säften, Suppen und pürierten Speisen.
Laktosefrei - Glutenfrei - Kristallklar - Fettfrei
Geschmacksneutral - Purinfrei.

Das Andickpulver easy-bind ist eine hochwertige 
und ballaststoffreiche Mischung, ist sofort löslich, 
dickt schnell an, dickt nicht nach und löst sich 
vollkommen klar und geschmacks-neutral.

Das Andickpulver easy-bind ist zum schnellen 
Abbinden warmer und kalter Speisen, zum Andi-
cken von pürierten Komponenten und Fruchtsäf-
ten, Kaffee, Tee und zur Stabilisierung von Salat-
saucen und Dressings. Klare Flüssigkeiten bleiben 
auch im angedickten Zustand klar.  Besonders 
gut geeignet zur Herstellung von pürierter Kost in 
Form gebracht mit Pürform Silikonformen. 

Ebenfalls zur Herstellung von Schaumspeisen; 
z.B.: Salatschäumen und Dessertschäumen her-
vorragend geeignet. (Smoothfood mit dem Isi 
Gourmet Whip.)

400g

Individuell wie Ihre Bewohner und Patienten
- eigene Rezepte verwendbar
- einfache Handhabung
- Konsistenzgrad individuell gestaltbar
- Lob und Anerkennung für Ihre Küche


